
研���介
          根��合國��組織（FAO）預測�⾄2050年�球�⾯臨漁��源的�
��⽽⽔產���則��效減少天�海域捕��促�海洋�源的永續經��
同�提升��產量�本�課����科技的應⽤���漁產品結合�技��
開發�元�的�產品加⼯品�為友�友�國家�漁產��來更�發展�會�

研�⽬�
協助各國強��漁產品加值�������張市場���提升�國對學員⺟
國�漁產品之�求�增加�漁⺠經濟收益�並����更�當�就��會�
強��漁產品��產�再⽣�促�臺灣�各國�漁��加⼯�的合作���
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研��⽇期�114年6⽉11⽇⾄6⽉20⽇

報�截⽌⽇期�114年5⽉7⽇

�漁產品加值研��



討論主軸
�何��⽣產���源�品�建⽴�提升�漁產品的市場競爭⼒�附
加價值�
�何�⽤副產物�源�技��實現�漁產品加值�永續發展�

參訓�格
���景�負責國家�產品�⽔產產品政�規畫中⾼�官員��產
品�⽔產��產品加⼯從�⼈員�
專��域��產品加⼯�⽔產產品加⼯�相關研發�製��⾏�相
關專��

研��容
友�環境種植/���⽣產���源��品品�建⽴��提⾼�漁⺠收益�
智����介紹本國使⽤之⽔質�������或預����技���助
於���端��對�漁��來的衝擊�並提⾼⼈為種植���之�理�準
度�
�漁產品加值����⽤�元開發⽅式�從⽇常�⽤⾄⽣技�療���產
�完整價值���咖��的回收�利⽤���廚�作為��的天�酵素和
���牡�殼�⾙��殼再製作為������沙包�⽣物�床�或可經
⾼溫��製成活性鈣作為�健產品��

課��絡⼈
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